
รองศาสตราจารย์์ ดร.สุุมาลีี ไชยศุุภรากุุล รัักษาราชการแทนอธิิการบดีี พร้้อมด้้วยคณะผู้้�บริิหาร  
เข้้าร่่วมพิิธีี ลงนามบัันทึึกข้้อตกลงการให้้สิินเชื่่�อโครงการเงิินกู้้�เพื่่�อเป็็นสวััสดิิการแก่่ข้้าราชการ ลููกจ้้างประจำ 
และพนัักงานมหาวิิทยาลััย กัับธนาคารกรุุงไทย จำกััด(มหาชน) เพื่่�อเป็็นสวััสดิิการให้้แก่่บุุคลากรมหาวิิทยาลััย
ราชภััฏจัันทรเกษม ณ ห้้องประชุุมบรรจบ ชั้้�น 4 พัันธุุเมธา อาคารสำนัักงานอธิิการบดีี เมื่่�อเร็็ว ๆ  นี้้�

ลงนามความร่วมมืิอ



	 คณะ วิิทยาการ จััดการ  ร่ วม
โครงการสััมมนาสภาคณบดีีคณะวิิทยาการ
จััดการ/บริิหารธุุรกิิจแห่่งประเทศไทย 
เพื่่�อเป็็นการขัับเคลื่่�อนพัันธกิิจระหว่่าง
สถาบัันเครืือข่่ายคณะวิิทยาการจััดการ/
บริิหารธุุรกิิจ ในกลุ่่�มราชภััฏทั่่�วประเทศ 
และส่่งเสริมความรู้้�ความเข้้าใจในประเด็น็การ
พลิกโฉมในกลุ่่�มสถาบัันอุุดมศึึกษา รวมทั้้�ง 
แลกเปลี่่�ยนเรีียนรู้้�ประเด็็นการพััฒนาต่่อ
สถานการณ์์ความเปลี่่�ยนแปลง ระหว่่าง
สถาบัันเครืือข่่ายคณะวิิทยาการจััดการ  
ในกลุ่่�มราชภััฏทั่่�วประเทศ

  	 ผู้้�ช่่วยศาสตราจารย์์ ดร.สิิทธิิ วงศ์์
ทองคำ คณบดีีคณะวิิทยาการจััดการ กล่่าว
ว่่า การสััมมนาครั้้�งนี้้�เริ่่�มต้้นจากการมีีภาคีี
เครืือข่่ายคณบดีี ซึ่่�งทางคณะนำอาจารย์์
และนัักศึึกษา ได้้นำเสนอผลงานวิิจััยและ

วจก. ร่วมสัมนาสานสัมพันธ์
พร้อมก้าวสู่การเปลี่ยนแปลงการเรียนรู้
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การประกวดต่่าง ๆ โดยจะขยายเครืือข่่าย 
ความร่่วมมืือเพ่ื่�อสร้้างความแข็็งแกร่่งให้้กับั
คณะวิทิยาการจัดัการของราชภัฏัทั่่�วประเทศ

  	 “วััตถุประสงค์์หลััก ๆ ของการ
สััมมนา เพื่่� อ ส่่ง เสริมและพััฒนาการ
ศึึกษาด้้ านวิิทยาการจััดการแบบองค์์
รวมที่่�มีีการเช่ื่�อมโยงมิิติิ ทางวิิชาการ
และความเชี่่�ยวชาญในวิิชาชีีพกัับการ
พััฒนากำลัังคนในท้้องถิ่่�นเพ่ื่�อการเรีียน
รู้้�ตลอดชีีวิิต และ การพััฒนาประเทศ 
และเป็็นองค์์กรกลางในการแสวงหา
เครืื อข่่ ายความ ร่่วมมืื อทาง วิิชาการ 
และวิิชาชีีพ การเป็็นผู้้�ประกอบการ วิิศวกร
สัังคม 

	 สำหรัับการแลกเปลี่่�ยนนัักศึึกษา 
สารสนเทศ ความรู้้� และประสบการณ์์ รวม
ทั้้�งแนวปฏิิบััติิที่่�ดีีในการพััฒนาการศึึกษา

และการวิิจััยด้้านวิิทยาการจััดการ ให้้มีคีวาม
ก้้าวหน้้าอย่่างต่่อเนื่่�องการวิิจััย นวััตกรรม 
การบริกิารวิิชาการ การทําํนุบุําํรุงุศิลิปะและ
วััฒนธรรม เพ่ื่�อยกระดัับการพััฒนาท้้องถิ่่�น
และสัังคมสู่่�สากล” ผศ.ดร.สิิทธิิ กล่่าว

  	 ผู้้� ช่่วยศาสตราจารย์์ ดร.สิิทธิิ 
กล่่าวต่่อว่่า ประโยชน์์ที่่�ทางคณะสามารถ
นำมาป รัับใช้้และผนวก กัับคณะ ถืื อ
ได้้ว่่าสามารถบรรลุุข้้อตกลงการส่่งผล
งานทางวิิชาการในการตีีพิิมพ์์เผยแพร่
รวมถึึงมีีการแลกเปลี่่�ยนคณาจารย์์ให้้
สอนร่่วมกัันรวมไปถึึงการทำงานของ
คณะ ซึ่่� งทางคณะจะมีีทิิศทางในการ 
ขัับเคลื่่�อนทางคณะจะมุ่่�งมั่่�นที่่�จะทำงาน
ทางวิิชาการต่่อไปเพราะเป็็นพัันธกิิจ
หลัักข้้อหนึ่่� งของคณะและที่่�สำคััญคืือ
เราสามารถมีี เครืือข่่ายที่่� เราสามารถ 
ส่่งผลงานวิิชาการของเราไปเผยแพร่่ 
ในวารสารต่่าง ๆ รวมถึึงการแลกเปลี่่�ยน
เรีียนรู้้�ร่่วมกัันระหว่่างอาจารย์์ในฝ่่ายต่่าง ๆ 
ของวิิทยาการจััดการราชภััฎทั้้�งหมดทั่่�ว
ประเทศ

ยกระดับให้เป็น มหาวิทยาลัยอัจฉริยะ
มจษ. ผนึก กรุงไทย ผลิต CRU App

	 สำนัักวิทิยบริิการฯ ร่วมกัับธนาคาร
กรุงุไทย พลิกิโฉมสู่่�การเป็็น Smart University 
มหาวิิทยาลััยสำหรัับชีีวิิตในยุุคดิิจิิทััล เพ่ื่�อ
พัฒันาระบบการบริิหารจัดัการกัับทุุกกิิจกรรม
ในรั้้�วมหาวิิทยาลััย เพื่่�ออำนวยความสะดวก
นักัศึึกษาและบุุคลากร เข้้าถึึงได้้ทุกที่่� ทุกุเวลา 
เพิ่่�มประสิิทธิิภาพ การบริิหารจััดการ ลดการ
ติิดต่่อและการเดิินทาง ตอบโจทย์์วิิถีีชีีวิิต 
รููปแบบใหม่่

 	 ผู้้�ช่่วยศาสตราจารย์์เอกพรรณ ธััญ
ญาวิินิิชกุุล ผู้้�อำนวยการสำนัักวิิทยบริิการ
และเทคโนโลยีสีารสนเทศ กล่า่วว่า่ ความร่ว่ม
มืือกับัธนาคารกรุุงไทยในครั้้�งนี้้� ในการบริิการ
จััดการทางการเงิินผ่่านระบบ Krungthai 
Digital Platform ในโครงการ CRU Smart 
University โดยธนาคารกรุุงไทย ได้้ดำเนิิน
การพััฒนาแอปพลิิเคชััน CRU University 
Application สำหรัับบริิการแก่่นัักศึึกษาและ
บุุคลากร 

  	 “การจัดัทำแอพพลิเิคชั่่�น มีวีัตัถุปุระสงค์์
เพ่ื่�อพััฒนาระบบบริิการทางการเงิินและการ
เชื่่�อมต่่อกัับบริิการทางการศึึกษา ตอบสนอง

รููปแบบชีีวิิตยุคฐานวิิถีีชีีวิิตใหม่่ และรองรัับ
กิิจกรรมที่่�จะเป็็นไปตาม พ.ร.บ.การปฏิิบััติิ
ราชการทางอิิเล็็กทรอนิิกส์์ รวมทั้้�งเป็็นการ
อำนวยความสะดวกแก่่นัักศึึกษา บุุคลากร 
ในการจ่่ายเงิินและรัับเงิินได้้สะดวกรวดเร็็ว
ยิ่่�งขึ้้�น อีกทั้้�งจะช่่วยสนับสนุนการเป็็น Smart 
University มุ่่�งเน้้นการให้้บริิการแบบ One 
Stop Service ตอบโจทย์์วิิถีีชีีวิิตในยุุค New 
Normal” ผศ.เอกพรรณ กล่่าว

  	 ผู้้�อำนวยการฯ กล่่าวต่่อว่่า ความ
ร่่วมมืือในครั้้�งนี้้�จะพััฒนาด้้านการศึึกษาซ่ึ่�ง
เป็็นหนึ่่�งในเสาหลัักสำคััญที่่�เป็็นรากฐานใน
การพััฒนาสัังคมและเศรษฐกิิจ โดยได้้นำ
ความเชี่่�ยวชาญด้้านเทคโนโลยีและนวััตกรรม
ดิิจิิทััลมาพััฒนายกระดัับสถาบัันการศึึกษาสู่่�
การเป็็นมหาวิิทยาลััยอััจฉริิยะ หรืือ Smart 
University เพิ่่�มประสิิทธิิภาพการบริิหาร
จัดัการอย่า่งครบวงจร ผ่าน CRU App ทั้้�งด้้าน
การชำระเงิิน ลดการใช้้เงิินสด การเรีียนการ
สอน ตอบโจทย์์การใช้้ชีีวิิตในยุุคดิิจิิทััลของ
นัักศึึกษาและบุุคลากร เพื่่�อเพิ่่�มประสิิทธิิภาพ
การบริิหารจััดการภายในมหาวิิทยาลััยอย่่าง

ครบวงจรด้้วยระบบ “Krungthai Digital 
Platform” ที่่�สามารถเช่ื่�อมระบบสารสนเทศ
ได้้อย่่างมีีประสิิทธิิภาพ โดยมีีฟีีเจอร์์ที่่�รองรัับ
การใช้้ชีวิิตในยุุคดิิจิิทััล เพิ่่�มความสะดวก
สบายให้้กับนัักศึึกษา อาจารย์์ และบุุคลากร 
ประกอบด้้วย เป็็นบััตรประจำตััวนักศึึกษา
แบบดิจิิทิัลั ใช้้ยืืนยันัตัวัตนแทนบัตัรนักัศึกึษา
หรืือบััตรบุุคลากร ข่าวสารและกิิจกรรม 
ของมหาวิิทยาลััย ดููทรานสคริิปต์์ การเช่ื่�อม
ต่่อการใช้้บริิการห้้องสมุุด การจองสิ่่�งอำนวย
ความสะดวกภายในมหาวิิทยาลััย และอื่่�น ๆ

 	 “จากความร่่วมมืือในครั้้�งนี้้� สนับสนุนุ
การดำเนิินงานเพื่่�อให้้เกิิดประโยชน์์สููงสุุด
แก่่นัักศึึกษาและบุุคลากรมหาวิิทยาลััยใน
การใช้้ระบบ CRU App ของธนาคารกรุงุไทย 
ตามโครงการ Smart University ที่่�เชื่่�อมโยง
ระบบการทำธุุรกรรมดิิจิิทััลของธนาคารกัับ
ทุุกกิิจกรรมในรั้้�วมหาวิิทยาลััยไว้้ในที่่�เดีียว  
เพื่่�อขับัเคลื่่�อนสู่่�การเป็็นมหาวิทิยาลััยอััจฉริิยะ
ด้้านดิิจิิทััลไลฟ์์สไตล์์ ที่่�สอดคล้้องกัับ New 
Normal เพื่่�อสร้้างดิิจิิทััลไลฟ์สไตล์แบบ 
ครบวงจร” ผศ.เอกพรรณ กล่่าว



 
 

เมื่อวันที่ 5 - 6 พฤศจิกายนที่ผ่านมา ณ วัดเนินขาม จ.ชัยนาท

คณะวิทยาการจัดการ ร่วมสืบสานประเพณีจุลกฐิน 
พิธีบวงสรวง เก็บฝ้าย  อิ้วฝ้าย ตีฝ้าย ปั่นฝ้าย 



	 ร า ย ง า น พิิ เ ศ ษ ฉ บัั บ นี้้� ข อ น ำ
เสนอ กลุ่่�มนัักศึึกษา สาขาวิิชาอาหารและ
โภชนาการ คณะวิิทยาศาสตร์์ ที่่�เรีียนใน
รายวิิ ชาการจัั ดการธุุ รกิิ จอาหารและ
โภชนาการ เป็็นวิิชาที่่�มีีการเรีียนด้้านทฤษฎีี 
และปฏิิบััติิจริิง เรามาติิดตามกัันค่่ะว่่า...  
การเรีียนทฤษฎีี และปฏิิบััติิของพวกเขาและ
เธอนั่่�นเป็็นอย่่างไรกัันบ้้าง

	 ผู้้� ช่่ วยศาสตราจารย์์ อััญธิิ ศร  
สิิริิทรััพย์์เจริิญ อาจารย์์ผู้้�สอนในรายวิิชา
การจััดการธุุรกิิจอาหารและโภชนาการ 
สาขาวิิชาอาหารและโภชนาการ หรืือในชื่่�อ
หลักัสููตรปัจัจุบุันัสาขาวิชิาการประกอบหาการ
และการจัดัการงานครัวั คณะวิิทยาศาสตร์์ ได้้
เล่่าถึึงรายวิิชาการจััดการธุุรกิิจอาหารและ
โภชนาการครั้้�งนี้้�ว่่า รายวิิชาการจััดการธุุรกิิจ
อาหารและโภชนาการนี้้� เปรียีบเสมืือนเป็็นการ 
บููรณาการความรู้้�ของนักัศึกึษา โดยนำความรู้้� 
ทัักษะการเรีียนตลอดระยะเวลา 4 ปีของ
นัักศึึกษามาลงมืือปฏิิบััติิผ่่านรายวิิชานี้้� โดย
มีีวััตถุุประสงค์์เพื่่�อให้้นักศึึกษาได้้นำทัักษะ
ที่่�ตนเองเรีียนรู้้�มาลงมืือปฏิิบััติิจริงได้้อย่่างมีี

	นั ั กศึึ กษาแต่่ ล ะ
ก ลุ่่� ม จ ะ เ ป็็ น ผู้้� ดำำ� เ นิิ น
งานตั้้�งแต่่ต้้นจนจบ ซึ่่�ง
นัักศึึกษาทุุกคนจะได้้
ลงมืือปฏิิ บััติิ ในแต่่ละ
หน้้าที่่� และสลับัหมุุนเวียีน
เพื่่�อเรีียนรู้้�หน้้าที่่�ต่่าง ๆ 
อย่่ างครบถ้้วน  อา ทิิ  
ผู้้� จัั ดการร้้ านอาหาร 
หััวหน้้าเชฟ การบริิการ 
การต้้อนรัับ การตกแต่่ง
ห้้องอาหาร และอื่่�น ๆ

จันทร์กระจ่างฟ้า4

เปิดครัวเนรมิตรอาหารราคาประหยัด
ผู้เขียน : จารุวรรณ

เสริมสร้างประสบการณ์ผ่านรายวิชา

ประสิทิธิภิาพ และเป็น็การเตรียมความพร้้อม
ก่่อนฝึึกประสบการณ์์วิิชาชีีพและการทำงาน
ในอนาคต

	 “กิิจกรรมนี้้� เราใช้้ระยะเวลาทั้้�งสิ้้�น 
6 สััปดาห์ ์กลุ่่�มละ 5 คน แบ่ง่เป็น็สััปดาห์ข์อง
การจำลองร้้านอาหารภััตตาคาร 3 สััปดาห์์ 
การขายอาหารแบบกล่่อง(เซ็็ทอาหารกลาง
วััน) 3 สััปดาห์์ โดยนัักศึึกษาแต่่ละกลุ่�มจะ
เป็็นผู้้�ดำเนิินงานตั้้�งแต่่ต้้นจนจบ ซึ่่�งนัักศึึกษา
ทุุกคนจะได้้ลงมืือปฏิิบััติในแต่่ละหน้าที่่� และ
สลัับหมุุนเวีียนเพื่่�อเรีียนรู้้�หน้้าที่่�ต่่าง ๆ อย่่าง
ครบถ้้วน อาทิิ ผู้้�จััดการร้้านอาหาร หััวหน้า
เชฟ การบริิการ การต้้อนรัับ การตกแต่่งห้้อง
อาหาร และอื่่�น ๆ

	 ในทุุก ๆ ข้ั้�นตอนที่่�นัักศึึกษาได้้
ดำเนิินงานนั้้�น นัักศึึกษาจะได้้ฝึึกทัักษะการ
ทำงานจริิง ฝึึกให้้มีีความรัับผิิดชอบ มีีตรงต่่อ
เวลา ยอมรัับความคิิดเห็็นทั้้�งในด้้านดีีและ
ด้้านลบจากการทำธุุรกิิจอาหารจากผู้้�บริิโภค
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ที่่�แท้้จริิง ซึ่่�งถืือเป็็นการเตรีียมความพร้้อมให้้
กัับนัักศึกึษาที่่�มีีเป้า้หมายในการประกอบธุุรกิจิ
ร้้านอาหารของตนเองในอนาคตได้้เป็็นอย่่างดีี” 
ผศ.อััญธิิศร เล่่าถึึงสิ่่�งที่่�นัักศึึกษาลงมืือปฏิิบััติิ
ในสถานการณ์์จริิง และประโยชน์์ที่่�นัักศึึกษา
ได้้รัับในครั้้�งนี้้�

	 ด้้าน “บีมี” หรือื นางสาวกฤตญกร 
สายใจ นัักศึึกษาชั้้�นปีีที่่� 4 สาขาวิิชาอาหาร
และโภชนาการ ตัวัแทนกลุ่่�มเล่า่ให้้ฟังัถึงึการ
เรียีนในรายวิชิามาสู่่�การลงมืือปฏิิบัตัิขิองวิชิา
นี้้�ว่า่ “ตอนนี้้�กำลัังเรีียนวิชิาการบริหิารจััดการ
ธุุรกิิจอาหารและโภชนาการ สิ่่�งที่่�เรีียนจาก

	 วิิชานี้้�ให้้ประสบการณ์์โดยตรง สอนให้้
ลงมืือปฏิิบััติิจริิง ๆ เหมืือนเรามีีร้านอาหาร
เป็็นของตััวเอง เมื่่�อเจอปััญหา หรืืออุุปสรรค 
เราต้้องแก้้ไขให้้ทัันเวลา แก้้ไขสถานการณ์์
ล่่วงหน้้าทำำ�ให้้สามารถนำำ�ไปใช้้ได้้จริิงในชีีวิิต
ประจำำ�วััน รู้้�สึึกสนุุกกัับการทำำ�อาหาร และ
รู้้�สึึกดีีที่่�ลููกค้้ากิินแล้้วให้้คำำ�ชม ส่่วนถ้้ามีีคำำ�ติิ 
ก็็เก็็บแล้้วนำำ�ไปปรัับปรุุงต่่อไป

วิิชาน้ี้�คืือการคิิดต้้นทุุนและการจำลองธุุรกิิจ
อาหารได้้ลองทำอาหารขายแบบจััดโต๊๊ะ
อาหารเหมือนภัตัตาคาร ห้อ้งอาหาร และขาย
แบบข้้าวกล่่องเป็็นเซ็็ต ซึ่่�งเป็็นการทำอาหาร
และนำมาขายจริิง ซึ่่�งการเรีียนวิิชานี้้�มีีการ
คำนวณ คิิดต้้นทุุนวััตถุุดิิบ ปริิมาณ รวมถึึง
การคำนวณด้้านราคาขาย ถืือเป็็นการเรีียนรู้�
ตั้้�งแต่่การคิิด ผลิิต และจำหน่่าย”

	 “อาหารแต่่ละเมนููที่่�นัักศึึกษาเลืือก 
จะมีีการคำนวณต้้นทุุน ปริิมาณ กำไร และ
อาหารในแต่่ละเซ็็ทจะประกอบด้วย อาหาร
จานหลััก เครื่่�องเคีียง และของหวาน ครบ

ในเซ็็ทเดีียว โดยราคาจะอยู่่�ที่่�เซ็็ทละ 59 – 
69 บาท นอกจากราคาถููกแล้้ว อาหารยัังมีี
คุุณภาพเพราะอยู่่�ในกระบวนการผลิตที่่�มีี
อาจารย์์ดููแลอย่่างใกล้้ชิิด 

	 อาหารกล่่องจะทำขายกัันทุุก
วัันพฤหััสบดีีของทุุกอาทิิตย์์ เป็็นเวลา 3 
อาทิิตย์์ค่่ะ อาทิิตย์์นึึงรัับออเดอร์์กลุ่�มละ 30  
ออเดอร์์ค่่ะ มีีเมนููข้้าวแกงกะหรี่่�+ไก่่ทอด+ซุุป
สาหร่่าย+พุุดดิ้้�งมะพร้า้วนมสด เมนููเส้น้บะหมี่่�
ซอสพะแนง+ซุุปมัันฝรั่่�ง+อิินทนิล เมนููอาหาร
สุุขภาพ ข้า้วกล้อ้ง+ผััดฟัักทอง+ซุุปต้้มยำไก่่ใส่่
เห็ด็+องุ่่�น,แก้ว้มัังกร” บีมี เล่า่ถึึงอาหารแต่ล่ะ
เมนููที่่�คััดสรรมาจำหน่่าย และยัังทิ้้�งท้้ายถึึง
การเรีียนรู้้�ด้้วยการปฏิิบััติิจริิงว่่า 

	 “รายวิิชานี้้�เป็็นประโยชน์์กัับพวก
เราทุุกคนมากค่่ะ การได้้ฝึึกฝน เรีียนรู้�อย่่าง
สม่่ำเสมอทำให้้เรารู้้�จัักการวางแผนงานการ
ดำเนินิงานการแก้ไ้ขสถานการณ์ท์ี่่�เราอาจจะ
ไม่่ได้้คาดคิิดได้้ และตอนจััดร้้านอาหารเราก็็
ยัังได้้เรีียนรู้้�ในด้้านการบริิการต่่าง ๆ ครบทุุก
กระบวนการตั้้�งแต่่ต้้นค่่ะ” 

	 สุุดท้้ายที่่� แก๊๊ป หรืือ นางสาวปิิย
ธิิดา เลพล นักศึึกษาชั้้�นปีีที่่� 4 สาขาวิิชา
อาหารและโภชนาการ เล่า่ให้้ฟังัถึงึเมนููที่่�กลุ่่�ม
ของตนเองเลืือกทำ “เมนููของกลุ่�มที่่�เลืือกทำ
คืือ เซ็็ทแรกคือ มีีแกงส้้มผัักรวมกุ้้�ง+ไก่่ทอด
สมุุนไพร+ขนมจีีบกุ้้�งขนมจีีบไก่่+ครองแครง
กะทิิสดค่่ะ ซึ่่�งหลัังจากได้้ทำการขาย กระแส
การตอบรัับดีีค่่ะ กลุ่่�มเราสามารถขายหมดตา
มออเดอร์์ในทุุกสััปดาห์์ค่่ะ ยัังมีีลููกค้้าหลาย
ท่่านอยากให้้ทำขายทุุกอาทิิตย์์ทำขายบ่่อย ๆ 
ด้ว้ยค่่ะ ถามว่่าเหนื่่�อยไหม? เหนื่่�อยนะคะ แต่่
ก็ส็นุุกมาก ๆ  ด้ว้ยเหมือืนกััน พอเราทำอาหาร
และเป็็นที่่�ชื่่�นชอบของลููกค้้า และอยากจะสั่่�ง
กัับเราอีีก ตรงนี้้�แหละที่่�ทำให้้ความเหนื่่�อย
หายไป”

	 “วิิชานี้้�ให้้ประสบการณ์์โดยตรง 
สอนให้้ลงมืือปฏิิบััติจริิง ๆ เหมืือนเรามีีร้าน
อาหารเป็็นของตััวเอง เมื่่�อเจอปััญหา หรือ
อุุปสรรค เราต้้องแก้้ไขให้้ทัันเวลา แก้้ไข
สถานการณ์์ล่่วงหน้าทำให้้สามารถนำไป
ใช้้ได้้จริิงในชีีวิตประจำวััน รู้้�สึึกสนุุกกัับการ
ทำอาหาร และรู้้�สึึกดีีที่่�ลููกค้้ากิินแล้้วให้้คำชม 
ส่่วนถ้้ามีีคำติิก็็เก็็บแล้้วนำไปปรัับปรุุงต่่อ
ไป” แก๊๊ป เล่่าถึึงความรู้้�สึึกที่่�ได้้เรีียนวิิชาการ
จััดการธุุรกิิจอาหารและโภชนาการ ในครั้้�งนี้้�

	 การศึึกษาที่่�ให้้นักศึึกษาได้้ปฏิิบััติิ
จริิง ๆ นั้้�น สามารถเพิ่่�มประสบการณ์์การ
ทำงาน นำมาใช้้ในชีีวิติประจำวัันเป็น็อย่างดีี 
และยัังสามารถนำมาประกอบอาชีีพหาราย
ได้้เสริิมให้้แก่่ตััวนัักศึึกษาเองอีีกด้้วย การ
เรีียนรู้้�ด้้านทฤษฎีี และปฏิิบััติิ จึึงตอบโจทย์์
การเรีียนรู้้�ได้้อย่่างแท้้จริิง
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